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Bild und erhalt ein Gericht

Koche und Kiinstler haben viel gemeinsam. Es gibt aber auch Unter-

Dinge auch verbinden? Das In-Lokal «Va Bene» in Chur hat jetzt die

schiede: Wahrend der Kiinstler nur fiirs Auge arbeitet, kommt beim  Kiinstlerin Melanie Brugger eingeladen. Sie iiberrascht die Gaste
Koch neben dem Optischen auch der Gaumen dazu. Kann man beide des Restaurants mit einer besonderen Kunstaktion.

Melanie Bruggers Spezialitit: Sie
malt Acrylbilder und komponiert
dazu Gerichte, die so aussehen
wie ihre Kunstwerke.

«Es ist spannend, die Produkte
zu finden, die farblich oder auch
inhaltlich zum Bild passen»,

sagt die diplomierte Grafikerin.
Im Restaurant Va Bene in Chur,
hat sie jetzt Partner gefunden,
die auch Freude an dieser spe-
ziellen Kunstform haben. Mit Kii-
chenchef Jirg Stauffer zusam-
men hat sie sechs ihrer Bilder in
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Melanie Brugger und Jiirg Stauffer, der Kiichenchef des Restaurants
«Va Bene»: An der Wand hinter ihnen ein Bild der Kiinstlerin, in ihren
Hénden das kreierte Gericht dazu, Zanderfilet auf Triiffelschaum.

fantasievolle, wohlschmeckende
Vorspeisen, Hauptgerichte und
Desserts umgesetzt. Stauffer
freut sich iiber die drei Wochen
dauernde Aktion: «Kunst und
Kreativitit haben bei uns seit der
Eroffnung vor vier Jahren einen
hohen Stellenwert. Pia Schmid
hat unser Restaurant gestaltet.»
Noch bis 16. Februar prisen-
tiert Melanie Brugger den Gisten
des Restaurants ihre Werke je-
weils am Mittag und am Abend.
Die Giste konnen anhand der
Kunstwerke an der Wand und ei-
ner Spezialspeisekarte ihr Lieb-
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Cin Bild von Melanie Brugger mit dem Titel «Skurrilos», das im Lokal
qusgestellt ist. Auf dem Foto rechts die Umsetzung als Hauptgericht.

ingsment auswihlen. Das Span-
1ende: Jedes Gericht ist eine
Jberraschung fiir die Giste. Die
speisen werden von der Kiinstle-
in personlich am Tisch priasen-
iert. Als Erinnerung schenkt sie
edem Gast nach dem Essen eine
ignierte Kunstpostkarte.
Melanie Brugger hat 2004 im
Verlag Orell Fiissli ein Kochbuch
rerausgegeben, in dem viele
Werke und Gerichte von ihr ab-

gebildet sind. Das Vorwort dazu
verfasste André Jaeger. Das Buch
mit dem Titel <Kochen=Kunst»
hat zwei Preise erhalten.
Melanie Brugger ist eine lei-
denschaftliche Kochin, auch
wenn sie den Beruf nicht gelernt
hat. Nach Kiichenpraktika bei Ja-
cky Donatz in Zirich und Andy
Abplanalp in Arosa hat die Ziir-
cherin eine Catering-Einzelfirma
gegriindet. dch organisiere bei-

Das Gericht, das der Gast erhalt, wenn er das Bild links auswahlt, tragt
den Titel «Symphonie von Kalbsroulade und Kaninchenfilet».

spielsweise Apéros fiir Banken
und andere Firmen.» Demnichst
will die ehrgeizige junge Frau,
die in Bangladesch geboren und
als Baby von Schweizer Eltern
adoptiert wurde, mit einer Kolle-
gin eine weitere Firma fiir
Events griinden. Und sie sucht
mehr Partner fiir Kunstaktionen.
marc.benedetti@gastronews.ch
Infos und Reservation: Tel. 081 258 78 02,
Fax 081258 78 01, www.restaurant-vabene.ch

«Energie»: Erbsen- und Randen-
suppe mit Jakobsmuschel im
Speckmantel und Bliiten-Lollipop.
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